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| RIFERMENTAZIONE
CON IL LALBREW GBG-1™

Permette di brassare e rifermentare birre fino anche ad un massimo di 12-14% abwv.

Terminare la fermentazione fino alla sua massima attenuazione con una densita stabile
per almeno 48h.

Puo essere effettuato il dry hopping o altre maturazioni prima del processo di rifermentazione.

L'aggiunta di altri ingredienti non sterilizzati (frutta, spezie, luppolo) pud incrementare il rischio di
contaminazioni da lieviti selvaggi come il S. cerevisiae var. diastaticus, il quale potrebbe causare problemi di
sovrattenuazione e sovracarbonazione nella birra confezionata.

AGGIUNTA DI ZUCCHERO E CONFEZIONAMENTO

RIFERMENTAZIONE

Per qualsiasi domanda, potete contattarci all'indirizzo email BP-A4-01262022-ITA www.lallemandbrewing.com @

brewing@lallemand.com




