BUENAS PRACTICAS
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P allt DE EBULLICION (KETTLE SOUR)

Condiciones y proceso habituales.

Separacién del mosto.

EBULLICION DE MOSTO

AJUSTAR EL PH DEL MOSTO

AJUSTAR LA TEMPERATURA DEL MOSTO

PURGA CON CO, (OPCIONAL)
INOCULAR CON LA BACTERIA ELEGIDA

ACIDIFICACION

EBULLICION DEL MOSTO ACIDIFICADO

FERMENTACION DEL MOSTO

a consultas, puede escribirnos un correo electrénico a
brewing@lallemand.com




